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e Etonnant: trop, mais aussi trop peu de sel poserait des problémes cardiovasculaires!

Regles européennes pour demander une autorisation d'utilisation d'additifs, d'enzymes ou de substances aromati-
santes alimentaires, avec mise a jour des listes.

Résultats de I'étude européenne FLABEL (8 pays, 84 magasins, 37000 produits) sur I'étiquetage nutritionnel: le
consommateur le comprend, mais y attache trés peu d'attention et ce n'est pas une motivation d'achat.

CIPAN: des effets d'absorption de I'azote différents suivant les couverts (cruciferes > graminées > Iégumineuses).
ler accord entre éleveurs et Leclerc pour fournir de la viande de bétes élevées dans un rayon de 30km.

Résultats et discussion de la Conférence de I'ONU sur les changements climatiques tenue en décembre a Durban,
Afrique du Sud.

Nanoparticules: base d'un nouvel emballage comestible (pellicule invisible et inodore) pour les aliments.

Sécurité alimentaire (Source: FAO)

La FAO vient de présenter un rapport "World Livestock 2011 - Livestock in food security" pour essayer de couvrir
complétement la contribution de I'élevage a la sécurité alimentaire du futur. Elle le fait en 3 phases: d'abord une
revue globale, ensuite le point de vue humain et enfin une production future durable; le tout considérant des aspects angiais
sociétaux, environnementaux, communautaires, géographiques et régionaux.

Santé (source: AICN)

a viande rouge n'est pas responsable de tous nos maux. Deux études I'attestent encore: une prouve que la viande
maigre (ex.:BBB) peut étre incluse dans un régime qui suit les recommandations diététiques actuelles et qui réduit
les risques de maladies cardio-vasculaires; I'autre prouve que les risques de carcinome rénal ne sont pas liés a la
viande, mais bien aux composés (HCA et PAHs) pouvant apparaitre lors d'une mauvaise cuisson. anglais

Meirnteurs| Filiere et Elevage allaitant (sources: INST. ELEVAGE FR, GEB)

e Groupe Economie du Bétail (GEB) frangais a produit 2 dossiers D

trés intéressants: un sur les forces et faiblesses de I'élevage allai-
tant francais et ses perspectives pour 2035, l'autre sur les débouchés, D
les circuits et les formes de commercialisation des différentes compo- D
santes de I'offre et de la demande frangaises. Notre secteur peut aussi
tirer profit de certaines de ces informations. » D

GES (sources: AGRISALON, INRA, CORDIS)

ne étude INRA permet d'affirmer qu'une ration riche en amidon et lipides diminuerait de 27% I'émission de GES des
taurillons a I'engraissement. Dans le méme domaine, I'UE finance 2 nouveaux projets pour améliorer les mesures
de GES: AMTRAN pour le CO2 dans le secteur des transports et INGOS pour le CH4 et le N20 de tous les secteurs. Des @
institutions belges participent aux deux. @

OGM (source: AGRISALON)

Les résultats d'une étude examinant de nombreux parameétres dans 24 études /' Contact:
internationales portant sur 2-5 générations d'animaux nourris avec une ration FVBW asbl $
contenant 33% d'OGM, sur une période de 90 jours a 2 ans, ont montré qu'il n'y avait pas
de probléeme de santé chez ces animaux. Ce qui pourrait aider a lever les craintes
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